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Wir, die Firma MINOS blicken auf eine 90-jahrige Tradition zuriick in der wir Wei-
ne von einheimischer Sortenauswahl herstellen. Die Sorten Kotsifali und Mantilari
fiir den Rotwein, Vilana, Vidiano und Thrapsathiri fiir den WeiBwein. Sie werden
mit neuesten Methoden und modernsten Maschinen, was die Technologie und die
Methodologie angeht, hergestellt und abgefiillt. Ein Teil der roten Weine reift in
franzosischen Eichenfassern von 225 und 300 |, die in einem speziellen Kellerraum
unter idealen Temperatur- und Feuchtigkeitsbedingungen lagern. Gleichzeitig
versuchen wir den kretischen Weingarten durch seine Sortenauswahl bekannter
zu machen, indem wir Neuerungen einfiihren und Methoden adaptieren, die bis
jetzt auf Kreta unbekannt waren; z.B. die Herstellung eines Weilweines von der
roten Traubensorte Kotsifali (Wei8 von Kotsifali), die Prasentation des zum ers-
ten Mal auf Kreta im Fass gereiften WeiBweines von Vilana (Vilana Fume), sowie
die seit 2004 erfolgreiche Wiederherstellung vom Trockenwein der weiflen Sorte
Malzavia, ein Wein, der mit der Insel historisch verbunden ist. SchlieBlich haben
wir die Produktion ausldandischer Weinsorten, wie Syrah, Mourvedre, Sauvignon
Blanc und Roussanne hinzugefiigt. MINOS baut private und gepachtete Weinber-
ge von 220 Dekaren an, arbeitet mit einheimischen Bauern zusammen und unser
Ziel ist die Sicherung der hohen Qualitat der Weintrauben. Unsere Gesamtproduk-
tion von MINOS betragt heute 350.000 bis 400.000 Flaschen jahrlich. 70% davon
werden auf der Insel konsumiert, 15% in Griechenland vertrieben und die restli-
chen 15 % exportiert. Die wichtigsten Exportziele im Ausland sind Belgien, Luxem-
burg, Deutschland, Frankreich, Schweden, Serbien, Osterreich sowie Australien.



tilioe

Metoikos

“Métoiko¢” hat im Griechischen zwei Bedeutungen. 1. Eine ausldndische Person, die im antiken Grie-
chenland, speziell in Athen ohne politische Biirgerrechte lebte. Zu dieser Zeit wurde die Bevélkerung in
freie Biirger, Metikos und Sklaven unterteilt. 2. Inmigrant.

Aus den franzosischen Traubensorten Syrah und Cabernet Sauvignon, angebaut im Gebiet Peza,
wird dieser Wein gezogen. Mit seinem volumindsen Charakter und seiner tiefroten Farbe liberzeugt
dieser Qualitatswein den Weinkenner und Geniefer. Trinken Sie ihn jetzt oder geben Sie ihm bis zu
10 Jahre Zeit um zu reifen. Um den vollen Geschmack zu erzielen, sollten Sie diesen Wein mindes-
tens eine halbe Stunde vor dem GenuB 6ffnen und atmen lassen.
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Syrah, 7-10 Jahre Filet, dunkles Fleisch, Kase Alc.13° 18°C
Cabernet Sauvignon

750 ml @ 6x750 ml ﬁ 1500 ml @ 1x1500 ml 5||UU‘2“1“5|1‘||UU‘1“JU|J3H
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Ein alterungsfahiger Rotwein mit dem Aroma roter Friichte und eines neuen Eichen-
fasses. Samtiger, tanninreicher Korper mit einem wunderbaren Nachgeschmack.

Seit 1999, unter der Kontrolle des DIO, kultiviert unsere Einrichtung ein sich im Privatbesitz be-
findliches Weinfeld von 15 gkm, innerhalb des Gebietes der “Appellation d’Origine” in der Region
“Kolomodi” mit dem Ziel einen authentischen und erstklassigen kretischen Rotwein zu erzeugen.
Mit einem Ertrag von 700 kg Weintrauben pro gkm, haben Kotsifali und Mandilari ihr gesamtes
Volumen an Aroma und Blume entfaltet. Nachdem der Wein nach der klassischen Methode ge-
presst wurde, reift er in neuen franzosischen Eichenfassern aus Nevers mit einem Volumen von
300 Litern, und erreicht ein vollkommenes und multidimensionales Ergebnis.
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Kotsifali 80%, 5 Jahre Kalbsfilet,Wild, reichhaltige Alc.12,8° 18°C QbA Peza
Mandilari 20% SoBen, sahnige Kasesorten
I
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750 ml @ 6x750 ml 5“|2‘02 1‘5‘4‘“ 0“51|U4U“



750 ml @ 6x750 ml
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Das Wiederaufleben einer echten und vielversprechenden kretischen Rebsorte
in einem trockenen WeiBwein.

Ein Wein mit einzigartigen Eigenschaften. Der Ertrag von 950 kg Trauben pro 1000 m?, die Kunst
des Anbauers und die inzwischen 75jahrige Erfahrung unserer Weinkellerei haben zur Erzeugung
eines reichen, goldgelben Weines mit lippigem Aroma und einzigartigem Geschmack beigetra-
gen. Die Weinlese wird Mitte September durchgefiihrt und die Gesamtproduktion von 6.000
Flaschen stammt ausschlieBlich aus dem Most der Vortrauben unter standiger Kontrolle der Ga-
rungstemperatur.
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Malvazia di Candia Fiir den sofortigen Schalentiere, gegrillter Fisch, Alc.12,5° 9-11°C
50%, Malvazia Genuf helle pikante Fleischsorten,
Aromatica 50% reife Kasesorten
—1
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5“202154“050640“
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Ein Paradebeispiel fiir das herausragende Potential des kretischen Weinbaus wur-
de in unserer hochmodernen Kellerei zu einem aromatischen und erfrischenden
WeiBwein aus der lokalen Rebsorte Vidiano kombiniert.

Ein trockener WeiBwein aus einer vielversprechenden kretischen Rebsorte. Er stammt ausschlief3-
lich aus dem Vorlaufwein des Vidiano, und wird durch Kaltextraktion verarbeitet. Das Ergebnis ist
ein aromareicher Wein mit angenehmer Fiille im Mund, einem feinen Korper und lebendigem, lan-
gen Abgang. Er sollte bei 9° - 11°C serviert werden.
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Vidiano 100% Sollte jung _ fettreicher Fisch, Alc.12,5° 9-11°C kretischer Wein
iippige und erfrischende g.g.A

Sommersalate,wei3es Fleisch hah
mit reichen Sof3en

getrunken werden

750 ml @ 6x750 ml 5‘”2“(]‘J“LHHNUU‘JJ“N
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Vilana fume

Erstmalig fiir die Weinproduktion auf Kreta, wurde aus der empfindlichen weif3en
Rebsorte Vilana ein beeindruckender geraucherter WeiBwein erzeugt.

Ein goldgelber Wein mit dem Aroma von Aprikose, Pfirsich,Trockenniissen und Vanille. Ein voller
Korper mit leichtem Fettgehalt durch das speziele Fass und mit dem Geschmack reifer gelber
Friichte, der sich ausbreitet und Uliber einen langen Zeitraum erhalten bleibt. Aus Weinbergen der
Weinbauregion Peza, mit einem Ertrag von 1.100 kg pro 1.000 m?, Herstellungsverfahren fiir Wei3-
weine mit der Methode der Kaltextraktion, Garung in Edelstahlbehaltern bei 14-16°. Leichte Alte-
rung in Eichenfassern.
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Vilana 100% 6 Jahre gegrillter Fisch, Alc.12,5° 9-13° QbA Peza
Meeresfriichte, BBQ
I
1
[

750 ml @ 6x750 ml 5 H UU ‘J UU l‘“‘JUUUM“



750 ml @ 6x750 ml
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Von der Westseite des Jouchtas, siidlich von Heraklion, in einer Gegend, die von
den Einheimischen “Turtle (Schildkrote)” genannt wird, und einer Hohe von
440 m, kommt der Rotwein aus Syrah, Grenache Rouge und Mouvedre.

Eine schone frische Cranberryfarbe mischt sich mit dem Aroma roter Friichte, und einem leichten
Eichenfassgeschmack, in dem der Wein 10 Monate gelagert wurde. Ein samtener “Korper” mit ein
wenig Saure. Er hinterlasst einen lang anhaltenden Geschmack, und passt gut zu rotem Fleisch,
Pfeffersofen, und lippigen Salaten.
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Syrah, Grenache 5-7 Jahre Kalbsfilet,Wild, reichhaltige Alc.12,8° 18°C
Rouge, Mourvedre SoBen, sahnige Kasesorten

ﬁ 1500 mi @ 1x1500 ml 202154 051838




tisliona
- - MiNQ2X
Turtie Vineyard, Weiss |

An der Westseite des Berges Jouchtas, siidlich von Heraklion, in der Gegend, die
von den Einheimischen " Turtle” (Schildkrote) genannt wird, in einer Hohe von
440 m, wachst ein Weisswein, bestehend aus Roussanne und Sauvignon Blanc.

Die goldene Farbe, der Geschmack von herben Friichten und Blumen und der reiche, leicht 6li-
ge “Korper” wird umrahmt von einer leicht ausbalancierten Saure, und hinterlasst einen lang
anhaltenden Geschmack. Der Wein passt gut zu gemischtem Salat, zu weif3en- und Pilzsof3en und
zu Grillfisch.

w |/ i ~ | Y

Roussanne, 2-5 Jahre fettreicher Fisch, iippige und Alc.12,9° 12-14°C
Sauvignon Blanc erfrischnende Sommersalate,
weil3es Fleisch mit reichen Sof3en

750 ml @ 6x750 ml ﬁ 1500 ml @ 1x1500 ml 5202154 050831
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Miliarakis Vineyards Weiss

Ein erfrischender WeiBwein aus der klassischen Vilana-Traube und der aufstrebenden Malvasia-
Traube. Lebhaft, mit charakteristischem Sauregehalt, ist dieser Wein eine ausgesuchte Empfehlung

fiir lhre sommerlichen Mahlzeiten.
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Vilana, Fiir den sofortigen Meeresvorspeisen, Alc.11,5° 9°C-11°C kretischer Wein

Malvazia GenuB gegrillter Fisch, g.g.A.
Teigwarengerichte, Salate

ﬁ 750 ml @ 6x750 ml 5 HUU‘JUU!‘HUUUU‘NH
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Miliarakis Vineyards Rot

Ein alterungsfahiger Rotwein, in dem die beiden Hauptrebsorten Kretas, der Kotsifali und der Man-
dilari, mit dem tppigen Mourvedre aus Siidfrankreich kombiniert wurden. Weich und samtig, ist
dieser Wein eine ausgesuchte Empfehlung.
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Kotsifali 3-5 Jahre rotes Fleisch, Gegrilltes, Alc.12,2° 18°C kretischer Wein
Mandilari, gelbe Kasesorten g.g.A.
Mourvedre
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750 ml @ 6x750 ml 5“202154“051746“



39°- 29° Rot

tilioe

WINERY

MiNOZH

Die Koordinaten 35° 12'N - 25° O stellen die geographische Lage des Haupt-Weinanbaugebietes
der Insel, der Region Peza, dar. Von dort stammt dieser Rotwein, der die ideale Begleitung zu lhrer
taglichen Mahlzeit darstellt. Er besticht durch seine Aromen roter Friichte, dem vollen Geschmack
mit Elementen von Pflaume, Zimt und Nelke und dem samtigen Nachgeschmack mit einem
Hauch Vanille. Der Wein reift 6 Monate lang in Eichenfassern, bevor er in Flaschen abgefiillt wird.
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Kotsifali, 3 Jahre
Mandilari,
Syrah

pikante Salate, gebratene
Gerichte, gegrilltes Fleisch,
verschiedene Kasesorten
Variationen von Wurstwaren

Alc.12,3°

18°C

750 ml @ 6x750 ml

5”202154”051753H



750 ml @ 6x750 ml
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350- 25° Weiss linGg

Modernste Verarbeitungsmethoden und ausgesuchte Rohstoffe werden in die-
ser neuen Empfehlung der Weinkellerei Miliaraki fiir lhre gepflegte tagliche Tafel
kombiniert.

Die Koordinaten 35° 12’ N - 25°0 stellen die geographische Lage des Haupt-Weinanbaugebietes
der Insel, der Region Peza, dar. Aus den Weinbergen von Peza und den kretischen Rebsorten Vilana
und Thrapsathiri stammt dieser durch die Methode der Kaltextraktion gewonnene, erfrischende
WeiBBwein, der die ideale Begleitung zu lhrer tdaglichen Mahlzeit darstellt. Er besticht durch seine
fruchtigen Aromen von Banane und Cedrat, seinen angenehmen Sauregehalt und den reichen, lang
anhaltenden Nachgeschmack.

w || 1 N |

Thrapsathiri, Fiir den sofortigen Gefliigel, Teigwarengerichte, Alc.11,8° 9-11°C
Vilana GenuB Grillgerichte, reichhaltige
Salate

Thrapsasiri fiir den taglichen Genuf3.

5“2021 54“050756“
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35°- 25° Rose IS

Modernste Weinanbaumethoden und ausgewahlte Rohstoffe werden in diesem
neuen Vorschlag der Weinkellerei Miliaraki fiir Ihre gepflegte tdgliche Tafel kom-
biniert.

Die Koordinaten 35° 12'N - 25° O stellen die geographische Lage des Haupt-Weinanbaugebietes der
Insel, der Region Peza, dar. Aus den Weinbergen von Peza stammt dieser erfrischende Rosé, der die
ideale Begleitung zu lhrer taglichen Mahlzeit darstellt. Er besticht durch seine Aromen frischer roter
Friichte, dem lippigen Geschmack von Kirsche, Erdbeere und Preiselbeere sowie seinen lebhaften,
lang anhaltenden Nachgeschmack

w || 1 N |

Kotsifali, Fiir den sofortigen reichhaltige Sommersalate, Alc.12,3° 10-12°C
Syrah GenuB Teigwarengerichte,
gegrilltes Fleisch

750 ml @ 6x750 ml 5HUU‘J“U!‘HUUUUUUH
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Minos Palace Weiss ninozg

Das beliebteste Etikett der Weinkellerei setzt seinen bereits iiber 25 Jahre wah-
renden Kurs auf einem Markt mit immer hoheren Anspriichen fort. Ein Wein, der
einen Meilenstein in der Entwicklung des kretischen Weinbaus darstellt.

Er wird aus der wei3er Traubensorte “Vilana” gewonnen. Seine Farbe ist zart Gelb und sein fruchti-
ger Geschmack hinterlaf3t einen leicht - erfrischenden und sehr aromatischen Nachgeschmack. Die
Trauben werden in privaten und umzaunten Weingiitern innerhalb de Region von Peza angebaut.
Die 1.000 m? Weinfeld bringen ungefahr 1.000 kg-1.200 kg Ernte ein. Nach der Klarifikation bleibt
der Traubensaft in 12-Tonnen-Metallbehaltern und gart bei einer Temperatur von 18°C.

|| (I N SR

Vilana 100% Fiir den sofortigen | gegrillter Fisch, helle Alc.11,5° 9-11°C kretischer Wein
GenuB Fleischgerichte, BBQ, g.g.A
Teigwarengerichte

0ml @ 6x750 ml SHUU‘JWJ!

070426H 375 ml @ 24x375 ml 5 HUU‘JUU!‘HU‘JUUUUH
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Minos Palace Rot ninozg

Das beliebteste Etikett der Weinkellerei setzt seinen bereits iiber 25 Jahre wah-
renden Kurs auf einem Markt mit immer hoheren Anspriichen fort. Ein Wein, der
einen Meilenstein in der Entwicklung des kretischen Weinbaus darstellt.

Eine Kombination der roten Traubensorte “Kotsifali” (80%) und “Mandilari” (20%). Seine Fabre ist
lila, sein Aroma erinnert an getrocknete Friichte wie Rosinen und Pflaumen und sein Geschmack -
mit einer vollen und ausgeglichenen Dauer - leicht an Vanille. Die Trauben werden in privaten und
umzaunten Weingiitern innerhalb der Region von PEZA angebaut. Die Ernte a 1.000 m? belauft
sich auf 1.000 kg. Die Weingarung vollzieht sich in speziellen Containern und folgt der klassischen
Methode der Weingarung der roten Auslese. Der Wein lagert fiir 9 Monate in Fassern aus Eichen-
holz, wird dann fiir 3 Monate in Metallbehaltern bewahrt und schlieBlich in Flaschen abgefiillt.

PALACE

I
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Kotsifali 80%, 4 Jahre dunkle Fleischgerichte, BBQ, Alc.12,5° 18°C kretischer Wein
Mandilari 20% Teigwaregerichte mit pikanten g.g.A
Sof3en, reichhaltige Salate

750 ml @ 6x750ml 5“UU‘JUU!‘“UU!UUU“ 375ml @ 24x375ml 5“2021 54“072420“



750 ml @ 6x750 ml

= MiNQXH
Minos Palace Rose ninozg

Das beliebteste Etikett der Weinkellerei setzt seinen bereits iiber 25 Jahre wah-
renden Kurs auf einem Markt mit immer hoheren Anspriichen fort. Ein Wein, der
einen Meilenstein in der Entwicklung des kretischen Weinbaus darstellt.

Eine Kombination der roten Traubensorten “Kotsifali” und “Mandilari”. Die Farbe ist hell - kirschrot.
Das Aroma roter Friichte, wie Kirschen und Erdbeeren und der volle Mund hinterlassen einen
angenehmen und ausgeglichenen Geschmack. Die Trauben werden in privaten und umzaunten
Weingiitern innerhalb und um die Region von Peza angebaut. Ein 1.000 m? gro3es Weinfeld bringt
ca. 1.000 kg Ernte ein. Der Traubenmost weilt fur 24 Stunden in Metallbehdltern, in denen auch

der Trester bleibt, so da8 man letztlich die erwiinschte Farbe erhalt. In 12 Tonnen-Metallbe-
haltern und in der Temperatur 18°C findet dann die Weingarung statt.
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Kotsifali, Fiir den sofortigen | Teigwaregerichte, BBQ, Alc.12° 10-12°C kretischer Wein
Mandilari Genu Sommersalate g.g.A

5“202154“071348H 375ml @ZMNSM 5”202154”071423H
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MINOS Weiss ninozg

Das klassische Etikett der Weinkellerei, dass lhre tagliche Tafel mit dem Erzeugnis
der kretischen Erde begleitet.

Der Wein wird aus der Kombination traditioneller wei3er Traubensorten gewonnen. Die Sorte
“Vilana” beherrscht dieser Analogie, wahrend “Thapsathiri” sich angenehm einfiigt. Der Wein hat
eine helle gelbe Farbe. Das Aroma ist das der gelben Friichte, besonders das der Zitrusfriichte.
Sein Geschmack ist ausgeglichen und hinterlaBt einen aromatischen Nachgeschmack. Die Trau-
ben werden in privaten Weingiitern innerhalb und um die Region von Peza angebaut und brin-
gen einen Gewinn von 1.300 kg a 1.000 m? ein. Die Garung des Traubensaftes findet bei einer
Temperatur von 18°C statt.

| | (NG S

Vilana Fiir den sofortigen gegrillter Fisch, Alc.11,5° 9-11°C kretischer Wein

GenuB3 helles Fleisch, BBQ, g.g.A
Teigwaregerichten,
frische Salate

750 ml @ 6x750ml 5 HUU‘JU‘J!H|U‘JU‘JMH ﬁ 375ml @ 24x375ml 5 “UU‘JUU l‘“wjmlwu G 187ml @ 30x187ml
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MINOS Rot

Das klassische Etikett der Weinkellerei, das Ihre tagliche Tafel mit dem Erzeugnis
kretischer Erde begleitet.

Der Wein wird aus der Kombinaton der roten Traubensorten “Kotsifali” und “Mandilari” gewonnen.

Er hat eine tiefe rote Farbe, das Aroma von Pflaumen, Zimt und Rosinen, milde Tanninen und einen
reichen vollen Geschmack. Die Trauben werden in privaten Weingiitern innerhalb und um die Region
von Peza angebaut und bringen ungeféhr 1.200 kg a 1.000 m? ein. Die Weingarung vollzieht sich in
speziellen Containern und folgt der klassischen Methode der Weingarung der roten Auslese. Nach
einer 12-monatigen Aufbewahrung in Metallbehaltern, wird er in Flaschen abgefiillt.
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Kotsifali, 3 Jahre gegrillte Gerichte, Alc.12° 18°C kretischer Wein
Mandilari Teigwarengerichten, g.g.A
Vorspeisen

750 ml @MBO ml 5HUU‘J‘JUl‘HU‘MUUUH ﬁ 375ml @ 24x375ml 5“UUUUU!‘“U‘MNM“ ﬁ 187 ml @ 30x187 ml
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MINOS Rose

Das klassische Etikett der Weinkellerei, das lhre tagliche Tafel mit dem Erzeugnis
kretischer Erde begleitet.

Der Wein wird aus den Traubensorten “Kotsifali” und “Mandilari” gewonnen. Seine Farbe ist rosa
und sein starkes Aroma erinnert an Feldblumen und kleine Friichte. Er ist geschmackvoll und hin-
terlaBt einen langandauernden aromatischen Nachgeschmack.
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Kotsifali, Fiir den sofortigen Gefliigel, Crepes, Alc.12° 10-12°C kretischer Wein
Mandilari GenuR Weichkasesorten g.9.A

750 ml @ 6x750ml 5 “UU‘JUU l‘“ngJ;UM“ ﬁ 375ml @ 24x375ml 5 “UU‘JUU wm‘zﬂﬂw ﬁ 187ml @ 30x187ml
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Rotwein aus der Weinbauregion Peza mit den Aromen und dem Geschmack der
Rebsorte Kotsifali und den Tanninen der Mandilari-Traube.

Rotwein aus der Weinbauregion Peza mit den Aromen und dem Geschmack der Rebsorte Kotsi-
fali und den Tanninen der Mandilari-Traube. Kombination aus den roten Rebsorten Kotsifali und
Mandilari. Ein feiner Rotwein mit den Aromen von Pflaume, Zimt und Rosinen, weichen Tanninen
und reichem Bukett. Die Trauben stammen aus Vertragsgiitern in der Region QbA Peza mit einem
Ertrag von 1.000 kg pro 1.000 m? Die Kelterung erfolgt nach dem klassischen Verfahren zur Rot-
weinherstellung in speziellen Containern. Die Abfiillung erfolgt, nachdem der Wein 6 Monate lang
in Eichenfassern gelagert wurde.

w |/ i N Y| e

kotsifali, 3 jahren gegrilltes fleisch, BBQ, Alc.12° 18°C Kretischer Wein
mandilari, teigwaren, reichhaltigen g.g.A
syrah salaten

Der Lieblingswein der Franzosen im Jahre 1960.

750 mi @ 6x750ml 5 “UU‘JUU l‘“‘oJUUUUU“ 375ml @ 24x375ml 5“||2|!)|2|1|54 ||

030420 “
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Medium Dry Weiss Jninozg

Aus der kretischen Traubensorte Vilana. Die Trauben wachsen im Bereich von
Heraklion, in und um die Weingegend Peza, mit einem Ertrag unter 90 HI/Ht.

Die Fermentation erfolgt bei 14° C und die Flaschenabfiillung erfolgt am Anfang jeden Jahres. Die
Farbe ist gold, der Wein ist erfrischend, voll von Aromen und hat die leichte SiiBe von Friichten.
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Vilana Fiir den sofortigen Meeresfriichte, Friichte, Alc.11,5° 9-11°C
GenuB Tartes, SiiBspeisen mit Sahne

750 ml @ 6x750 ml 375ml @ 24x375ml
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Medium Dry Rose Jninozg

3 Die Kombination des jungen fruchtigen Geschmackes der Rebsorten Kotsifali und
Mandilari mit der SiiBe des ungegorenen Zuckers.

Aus den traditionellen Rebsorten Kretas, Kotsifali und Mandilari. Die Trauben stammen aus den
Weinbergen der Prafektur Heraklion, innerhalb und auB3erhalb der Weinbauregion Peza, mit einem
Ertrag von rund 1.200 kg pro 1.000 m? Die Garung des von seinen Triibstoffen befreiten Mostes
erfolgt bei stabiler Temperatur von 18°C, die Abfiillung am Anfang jeden Jahres. Rosafarben. Ein
wohlschmeckender und erfrischender Wein mit dem intensivem Fruchtgeschmack der Traube und
milder SiiBe, den Sie sowohl zum Obst wie zu lhrer Mahlzeit genieBen konnen.

HMIZHPOE
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Kotsifali, Fiir den sofortigen Salate, Friichte, Tartes, Alc.12° 10-12°C
Mandilari GenuB SiiBspeisen mit Schokolade

750 ml @ 6x750 ml 375ml @ 24x375ml



= = MiNOXH
Medium Sweet Weiss nino:zg

Die Kombination des fruchtigen Geschmacks der Rebsorte Vilana mit der ausge-
glichenen SiiBe des ungegorenen Zuckers.

Aus der traditionellen kretischen Rebsorte Vilana. Die Trauben stammen aus den Weinbergen der
Prafektur Heraklion, innerhalb und auBBerhalb der Weinbauregion Peza, mit einem Ertrag von rund
1.200 kg pro 1.000 m?, Dieser aromatische junge WeilBwein mit der gemaBigten SiiBe kann als Ape-
ritif, zu Foie Gras, als Dessertwein und zum Obst genossen werden.

“ || | N T

Vilana Fiir den sofortigen | Ganseleber, Tartes, Friichte, Alc.11,5° 9-11°C
GenuB SiiBspeisen mit Sahne

Oml @ 6x750 ml 5“2021 54“01 3546“ 375ml @ 24x375ml 5|H|2’(|)|2|1|54|’ |‘(|)|1’3”4!J1|7H”
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Die Kombination des jungen, fruchtigen Geschmackes der Rebsorten Kotsifali
und Mandilari mit der ausgeglichenen Sii8e des ungegorenen Zuckers.

Aus den traditionellen Rebsorten Kretas, Kotsifali und Mandilari. Die Trauben stammen aus den
Weinbergen der Prafektur Heraklion, innerhalb und auB3erhalb der Weinbauregion Peza, mit einem
Ertrag von rund 1.200 kg pro 1.000 m2 Dieser junge Rotwein mit der gemaBigten Siile eines Des-
sertweins kann als Aperitif, zu Dessert oder Obst genossen werden.

w |/ i ~ | Y

Kotsifali, 2 Jahre rote Friichte, Tartes, Alc.12° 12-14°C
Mandilari SiiBspeisen mit Schokolade

750 ml @ 6x750ml 5“2021 54“01 4543“ 375ml @ 24x375ml 5|”|2’(I)|2|1|54 |’ ”(l)lJ!MUl”



Mit dem Weinfiihrer
in der Hand.

Besuchen Sie das Weingut und
das «Metohi» Miliarakis zu
Weinproben und kretischen
kulinarischen Geniissen.

Wandern Sie auf «der Strafe
des Weines» und entdecken und
genieBen Sie unsere Weine.

Fiir weitere Informationen
WWW.minoswines.gr

tilione

MiNOZR N

Peza

Heraklion Kreta

Tel.: + 302810 741 213
www.minoswines.gr

B4 Minos-Miliarakis Winery
-1 @MinosWinery



